GALLETAS DE PASTAFLORA

* Ingredientes:

- 250gr. de Mix Dolci.

- 125gr. de azlcar.

- 125gr. de margarina.

- 1 huevo.

- 1 cucharadita de levadura hacendado.
- Ralladura de limén.

* Preparacioén:

Echar la harina en un bol y hacer un hueco en el centro. Echar el aztcar, el huevo, la
margarina, la ralladura de limén y la levadura al hueco. Hacer una masa con los
ingredientes y  dejar enfriar en la nevera durante 30  minutos.
Extender la masa en una superficie enharinada y cortar las galletas. Colocar las galletas en
una bandeja con papel de horno. Hornear hasta que se dore durante 10 minutos en el
horno precalentado a 180 ° C. Dejar enfriar y decorar con azlcar glass.



